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Kvällsmeny  

FÖRRÄTTER  

T o a s t  S k a g e n  Med handskalade räkor, majonnäs, pepparrot,  

citron, löjrom & dill 
185 kr 

G r a t i n e r a d  G e t o s t  p å  r o s t a d  b r i o c h e  Med lavendelhonung,  

bladsallad & rostade valnötter 
185 kr 

R å b i f f  p å  o x f i l é  Med senapskräm, kapris, picklad gulbeta,  

friterad Amandiné & riven äggula  
80 g 185 kr / 120 g 225 kr 

C a v i a r  s e r v e r i n g  Med rödlök, smetana, dill & bovetevåffla 

Kalixlöjrom 30 g 245 kr 

Osietra stör 30 g 795 kr 

Swedish black caviar stör 25 g 995 kr 

 

HUVUDRÄTTER  

H a l s t r a d  R ö d i n g  Med smörad velouté, grillad endiv & fänkålscrudité 

385 kr 

R o s t a d  B l o m k å l  Med grillad endiv, gröna bönor & basilikaemulsion 

265 kr 

N a t t b a k a d  R y g g b i f f  Med ljummen tomat och löksallad, 

rödvinssky & basilikaemulsion  

395 kr 

G r i l l a d  P l u m a  p å  s v e n s k  r a p s g r i s  Med rödvinssky & Piri-Pirismör 

285 kr 

 

Till alla huvudrätter serveras ljummen lökslungad färskpotatissallad med örter 



 

––,, 

 

Bistromeny 
M a r c o n a m a n d l a r  65 kr  

N o c e r e l l a  O l i v e r  65 kr  

L o k a l  s a l a m i  65 kr 

B o n d e n s  G r o t t o s t  65 kr 

 

G ä s t i s  R ä k m a c k a   

Med handskalade räkor (150 g), limemajonnäs, sallad & hembakat grovbröd 

195 kr 

L ä t t r i m m a d  l a x   

Med dillstuvad potatis, citronpärlor, dillmarmelad & inlagd rödlök 

245 kr  

H ö g r e v s b u r g a r e  /  P a n n o u m i b u r g a r e   

Med briochebröd, bbq dressing, krispsallad, rökt cheddar & friterad lök 

195 kr 

B u r r a t a  

Med Vikentomater, sommarlök, tomat och fröpesto & basilika 

165 kr 

K ö t t b u l l a r   

Med gräddsås, potatispuré, lingon & pressgurka 

Halv 125kr / Hel 195 kr 

K l a s s i s k  S . O . S .   

Tre sorters sill med smetana, lök, kokt potatis, hårdost, bröd & smör 

195 kr 

P o m m e s  /  S ö t p o t a t i s p o m m e s   

50 kr  
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Dessertmeny 
Crème Brûlée  

med smak av vanilj, tonkaböna & säsongens bär 

125 kr  

Fläder & l imemarinerade jordgubbar   
med färskostglass 

145 kr 

Mandelkaka med kesel lamousse   

rostad vitchoklad, blåbärspulver & blåbärs gelé 

155 kr 

Chokladpral in  

35 kr 

 

KAFFE 

Kaffe/Te, 35 kr 

Espresso, 35/45 kr 

Cappuccino, 45 kr 

Café Latte, 45 kr 
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Drycker  

M O U S S E R A N D E  

Raventós i Blanc, Blanc de Blanc, Cava Brut, Spanien 135 kr 645 kr  

Champagne Bouché, Cuvée Résevée Brut 185 kr 895 kr 

V I T T  

Leitz, Riesling Organic Trocken, Tyskland 115 kr 495 kr 

Can Sumoi, Xarel-Lo 135 kr 645 kr 

Brocard, Chablis Sainte Claire, Frankrike 160 kr 745 kr 

R O S É  

Leitz, Eins Zwei Dry Rosé, Tyskland 115 kr 495 kr 

R Ö T T  

Casa Brancaia, TRE, Italien 125 kr 545 kr 

Chaume-Arnaud, Côtes du Rhône, Frankrike 135 kr 645 kr 

Molitor, Haus Klosterberg Pinot Noir, Tyskland 160 kr 745 kr 

Ö l  

Mariestad Export 5,3 % (Fatöl)  89 kr/40 cl 

Estrella Damm 4,2 % (Fatöl)  95 kr/40 cl 

Österlen Hell 4,5 % (Glutenfri)  85 kr/33 cl 

Österlen Bocken i Backarna 6,5 %  90 kr/33 cl 

Österlen IPA 6,5 %  90 kr/33 cl 

Österlen ÄPA 4,2 %  95 kr/33 cl 

Österlen Weisse 5,0 %  95 Kr/50 cl 

S N A P S  

OP Andersson, Absolut, Skåne, Piratens Besk, Hallands Fläder  25 kr/cl 

A L K O H O L F R I T T  

Läsk, loka, lättöl  39 kr/33 cl 

Apolinaire 3 / 7  50 kr/27 cl 

Golden Cider Company Äpple / Rabarber  65 kr/27 cl 

Årets Skörd Äppelmust  45 kr/27 cl 

Österlen Alkoholfri Lager / IPA  50 kr/33 cl 

 


